Il XXVI Seminario de Iniciacao Cientifica

SALAO DO UN,JUm]B" 6) XXIII Jornada de Pesquisa

XIX Jornada de Extensao

CONHECIMENTO" =*
“"‘ VIl Mostra de Iniciagdo Cientifica Junior
VIl Seminario de Inovagao e Tecnologia

01 a 04 de outubro de 2018

Evento: Bolsistas de Iniciagdo Cientifica e Iniciagdo Tecnoldgica da Unijui

CONTAMINACAO SUPERFICIAL DURANTE A ESFOLA EM MASSETER DE
BOVINOS ABATIDOS PARA CONSUMO HUMANO'
SUPERFICIAL CONTAMINATION DURING MASSETER SKINNING OF
CATTLE SLAUGHTERED FOR HUMAN CONSUMPTION

Marcos Alexandre De Azevedo’, Felipe Libardoni’, Luciane Ribeiro Viana
Martins*

' Projeto de pesquisa de iniciacao cientifica da Unijui.

? Aluno do curso de Medicina Veterinaria da UNIJUI. Bolsista PIBIC/UNIJUT
* Docente do curso de Medicina Veterinaria da UNIJUI. Orientador.

* Docente do curso de Medicina Veterinaria da UNIJUI.

Introducao

A esfola, processo industrial de remocao do couro, € uma das areas que compde a sala de matanga
de bovinos, e compreende uma area considerada suja, pois a contaminagao da pele dos animais
oferece risco de contaminacdo superficial de carcagas. Destaca-se que durante este processo pode
ocorrer contaminacdes por microrganismos existentes no couro, nas patas e pelos dos animais
(OLIVEIRA et al., 2011). Segundo, ROCA (1999) essa contaminagdo por microrganismos depende
de vérios fatores como a condigdo no local em que o animal é produzido, o transporte e a condigao
dos currais em que ele é mantido no abatedouro.

Se neste processo ocorrer contaminacao, a carne e seus derivados contaminados podem ser
veiculos de transmissao de diversas bactérias patogénicas para os humanos (PINTO, 2008). Os
principais microrganismos da pele responsaveis pela contaminacdo compreendem a familia
Enterobacteriaceae, compostas bactérias gram-negativas, presentes também no solo, na dgua e no
pasto. Os géneros mais conhecidos dessa familia e veiculados por alimentos sao Salmonella spp. e
Escherichia coli (ROCA, 1999). Além disso, bactérias Gram positivas, tais como os Staphylococcus
que compode a flora normal da pele também podem ser contaminantes da carne e derivados.

Neste contexto, destaca-se a qualidade da carne de cabeca dos bovinos, formada em grande
quantidade pelo musculo masseter, que é o principal e mais volumoso musculo da cabeca dos
bovinos. Essa carne é comercializada nos frigorificos para producao de produtos embutidos
curados ou cozidos, bem como para producdo de hamburguer (BRASIL, 2000). Por isso, para
garantir a qualidade sanitaria e assegurar a qualidade da carne nos frigorificos é fundamental.

Em bovinos, o processo de esfola da cabeca pode ser realizado em trés momentos durante o abate:
1- Na canaleta de sangria logo apos respeitados os trés minutos de sangria, 2- Apos a sangria e

(1l

-_—
Finan
waEEE

rui
s

el



Il XXVI Seminario de Iniciacao Cientifica

SALAO DO UN,JUm]B" 6) XXIII Jornada de Pesquisa

XIX Jornada de Extensao

CONHECIMENT ::‘. VIl Mostra de Iniciagdo Cientifica Junior

CIENCIA PARA A REDUCAO DAS DESIGUALDADES VIl Seminério de Inovacéo e Tecnologia

01 a 04 de outubro de 2018

Evento: Bolsistas de Iniciagdo Cientifica e Iniciagdo Tecnoldgica da Unijui

fora da canaleta de sangria e 3- Durante a esfola final, ou seja, a tltima esfola realizada. Este
trabalho foi realizado com propédsito de identificar bactérias contaminantes, e indicar qual o
melhor momento para a esfola da cabeca, e quais cuidados devem ser tomados durante este
processo, causando o menor risco de contaminacdo. Além disso, objetiva-se identificar a
contaminacgdo por contagem bacteriana total, contagem de coliformes, e presenca ou auséncia de
Salmonella spp. e Listeria spp.

Material e Métodos

Foram coletadas 99 amostras de cabecas de bovinos obtidas através de suabes aplicados na regido
média do musculo masseter, onde percorre a veia facial em areas de 4 cm’, utilizando-se para a
demarcagao um gabarito em aluminio.

As amostras foram coletadas em diferentes trés momentos durante o abate de bovinos: 1-
Imediatamente apés a retirada do couro da cabecga (33 amostras), 2- Logo apds a remocao da
cabega para identificacdo da possivel contaminagao superficial (33 amostras), e 3- Apds a retirada
da cabeca da carcaca em que a mesma foi lavada com jatos de dgua com pressao de 3 atm (33
amostras). Os suabes coletados nestes trés momentos foram acondicionados em 1mlL de solugdo
salina e mantidas sob refrigeracdo até chegarem ao laboratorio.

Apds a coleta, as amostras foram cultivadas para avaliacdo da contaminagao superficial da cabega
por microrganismos. Para contagem padrao em placas e identificagdao dos microrganismos, foram
utilizadas placas Compact Dry (prontas para identificacdao e contagem de micro-organismos). As
placas utilizadas foram: TC para Contagem Total, EC para E. coli e coliformes, SL para Salmonella
spp. e LS (Listeria spp.). As placas inoculadas foram avaliadas apos 24 e 48 horas de incubacdo a
37°C, conforme recomendacao do fabricante.

Resultados e discussao

Apos andlise dos resultados de crescimento de Unidades Formadoras de Colonias (UFC)
bacterianas, foi possivel constatar que a fase mais critica de contaminacgao foi da coleta durante a
desarticulagao atlanto-occipital da cabega do resto da carcaca (retirada da cabeca) para posterior
lavagem, apresentando média de contagem total de 57,84 UFC, e contagem de coliformes de 1,9
UFC na area coletada. As altas contagens verificadas nessas amostras ocorreram devido a
contaminacgao pelo contato da superficie do masseter com o couro, uma vez que a esfola ja havia
sido realizada na canaleta de sangria (OLIVEIRA, 2011). Outros fatores que podem ter contribuido
para essa contaminagao podem ser a incorreta separagao do esofago e traqueia, bem como ma
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evisceracao (OLIVEIRA, 2011).

Ainda, na coleta logo apds a esfola ainda na canaleta de sangria, verificou-se uma contagem média
de contaminacao de 14,36 UFC na contagem total e 0,18 de coliformes. Teoricamente, neste
momento ndo deveria ser observada nenhuma contaminagao, uma vez que o espago subcutdneo é
livre de microrganismos, e as facas utilizadas para a esfola devem ser esterilizadas a cada
operacao (FELICIO,1997). Porém, durante a coleta de amostras foi possivel observar que as facas
nao eram esterilizadas, e que a mesma faca utilizada na incisdo da pele também era utilizada para
a realizacdo da esfola (DOS SANTOS, 2011). Por isso, o treinamento e o comprometimento dos
colaboradores sao fundamentais para evitar a contaminacao de pegas que serao utilizadas na
elaboracdo de derivados de carne.

Nas médias das amostras coletadas apds a cabega ser retirada e lavada ainda foi demonstrada
contaminacdo de 13,3 UFC na contagem total e 1,06 UFC de coliformes. Por isso, podemos
constatar a importancia de mais anélises como essa para garantia da qualidade microbioldgica da
carne, bem como a importancia de supervisado intensa em todo processo de esfola, a fim de evitar
erros problemas de contaminagdo da carne (APHA, 2001; BRASIL, 2000).

Cabe destacar também que, a contaminagao pode ter ocorrido por contato com microrganismos da
pele e dos pelos do animal com a cabeca ou ainda pelas maos do operador e instrumentos nao
corretamente esterilizados. Outros fatores que contribuem para maior ou menor contaminac¢ao sao
as condigoes locais em que o animal é produzido, transportado e as dos currais que os animais sao
mantidos no abatedouro.

Conclusao

Hé& presenca de contaminacao superficial durante o processo de esfola, que estd diretamente
ligado a procedimentos executados de maneira incorreta durante o abate. Por isso, é indicada a
remogao da pele da cabeca como ultima etapa da esfola.

Palavras-Chave: abate; carne de cabecga; Salmonella spp; Listeria spp.
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