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Introducio

A bovinocultura ¢ a atividade pecudria destinada a criacdo de bovinos, sendo
dividida em leite e corte. O agronegocio do leite ocupa posi¢cdo de destaque na economia
do Brasil, estando entre os seis produtos mais importantes da agropecuaria do pais, ficando
a frente de produtos tradicionais, como café beneficiado e arroz (CARVALHO, 2002).

Dentro da cadeia produtiva do leite, uma alta eficiéncia reprodutiva deve ser a
principal meta dos produtores para atingir produtividade e retorno econdmico. Dessa
forma, o manejo adequado das bezerras ¢ de séria importancia. Uma forma de garantir o
desenvolvimento adequado das bezerras ¢ fazendo o uso de um colostro de boa qualidade
(CARVALHO, 2002).

O colostro ¢ a primeira secregao mamaria produzida pela vaca apods o parto, € uma
rica fonte de imunoglobulinas (anticorpos que integram o sistema de defesa dos bezerros
no periodo neonatal). Como a vaca nao transfere anticorpos para o feto durante a gestacao,
o colostro funciona como a Unica protecdo para o bezerro nos primeiros dias de vida.
Diante disso, € vantajoso para o produtor manter uma reserva desse material, prevenindo
eventuais periodos de escassez de colostro (CAMARGOS, 2020).

O objetivo deste estudo ¢ a elaboracdo de um banco de colostro de qualidade, a
partir da analise das imunoglobulinas do colostro armazenado.
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Caminho metodoldgico

O estudo esta sendo realizado na escola fazenda do IMEAB, localizada na Linha 4
Leste, BR 285, ao lado do Parque de Exposi¢des Wanderley Burmann, no setor de
bovinocultura, no periodo de marco a outubro de 2023.

Para a realizacdo deste estudo, foi realizada a coleta de colostro da primeira
ordenha, por possuir mais imunoglobulinas. Posteriormente foi realizado o armazenamento
do colostro. O produto foi armazenado em garrafas PET reutilizadas e devidamente
higienizadas, sendo completadas com dois litros de colostro. Nessa etapa, também foi
realizada a identificacdo do produto, com grau Bx, data de armazenamento e proveniéncia.
O colostro foi congelado, para ser fornecido em caso de necessidade.

Apods o congelamento, foi feita a andlise da qualidade do colostro, utilizando o
refratometro de Brix (°Bx). A leitura de Brix foi feita adicionando uma solu¢@o de amostra
ao prisma do refratdmetro e fechando a tampa, apds, o refratometro foi segurado
perpendicularmente a uma fonte de luz, para que se possa ver através da lente e obter a
escala interna, sendo que onde as areas claras e escuras se encontram na escala indica o
grau Brix. Tendo a qualidade do colostro atestada, passamos para o préximo passo. Caso o
colostro nao possua uma qualidade considerada ideal para uso (em torno de 21%°Bx), era
realizado o descarte do mesmo.

No estudo, sera avaliada a qualidade do colostro apds o descongelamento pela
analise de grau Bx.

Resultados e discussao

Durante o desenvolvimento do estudo, ocorreram alguns contratempos em relagao
a coleta do colostro na escola fazenda. Por isso, as amostras foram coletadas em
propriedades particulares. Por esse motivo, ndo se pdde avaliar a qualidade do colostro
antes do armazenamento, apenas com as amostras ja armazenadas. A qualidade das
amostras esta expressa no quadro 1.

Quadro 1: Qualidade e destina¢do das amostras.

Amostras Proprietario Data de Coleta | Brix apos
descongelamento
Amostra 1 Sr. Dallabrida 03/07/2023 20%

Amostra 2 Escola Fazenda 09/07/2023 14%
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Amostras Proprietario Data de Coleta | Brix apos
descongelamento

Amostra 3 Escola Fazenda 09/07/2023 13%

Amostra 4 Marciano Mas 12/07/2023 16%

Amostra 5 Fabieli Savicki 25/07/2023 20%

Amostra 6 Marciano Mas 12/07/2023 22%

Com os resultados apresentados no quadro, temos como improprios para consumo
e armazenamento as amostras 2, 3 e 4, por apresentarem o grau Brix abaixo do indicado.
Enquanto as amostras 1 e 5 apresentaram uma qualidade considerada boa (embora nao
excelente), sendo proprio para conservagdo e possivel uso. A amostra 6 foi a Unica que
apresentou Brix considerado muito bom (22%°Bx). De acordo com Fangmeier (2017), a
porcentagem de grau Brix para que o colostro seja considerado viavel para o uso € de
21%°Bx.

Todas as amostras passaram por avaliagdo apds o armazenamento, 0 que causa
leve alteragdao dos niveis de imunoglobulinas presentes. Nenhuma amostra foi fornecida a
bezerros. Portanto, com as amostras de qualidade, iniciamos o processo de elaboragdo de
um banco de colostro de qualidade.

Conclusio

A porcentagem ideal para fornecimento ¢ em torno de 21%°Bx, sendo assim, as
amostras armazenadas possuem uma qualidade considerada boa. Com este estudo,
podemos concluir que ¢ possivel obter colostro de qualidade ap6s o congelamento e
descongelamento, sendo uma alternativa ao produtor.
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