Mostra Interativa da
Produg¢ao Estudantilem
Educacdo Cientifica e

Tecnolégica

28 de outubro de 2022 J @ Educagdo
Unijui - Campus ljui anNiai = T
O Protagonismo Estudantil em Foco RS

EXPERIMENTO SOBRE FERMENTACAO NAS AULAS DE CIENCIAS

Cristiano Roberto Klassmann Dahmer 11
Leticia Xaviér 22
Tailur Mousquer Martins 32

Escola/Instituicdo: Escola Estadual de Ensino Fundamental Padre Traezel
Modalidade: Relato de Experiéncia
Eixo Tematico: Ciéncias da Natureza e Suas Tecnologias

Introdugédo

O tema do presente trabalho é sobre o processo de fermentacdo, e tem como
objetivo principal mostrar com experimento realizado em sala de aula a importancia do
processo de fermentacdo e cOmo Ocorre esse processo importante para a producdo de
alimentos como os pdes, entre outros produtos da indUstria alimenticia e farmacéutica. O
experimento realizado em sala de aula facilita a compreensdo do processo de fermentacédo
tornando assim a aula mais atraente e dindmica, porque tem-se a oportunidade de
manusear materiais e surgem questionamentos a partir da visualizacdo do experimento
que geram uma pesquisa sobre o processo.

Caminho Metodologico

Como aluno do 6° ano da Escola Estadual de Ensino Fundamental Padre Traezel de
Cerro Largo, realizei um experimento para a compreensao do processo de fermentacdo e a
importancia do processo para 0 seu uso no cotidiano. Utilizei para fazer o experimento 0s
seguintes materiais: trés garrafas pets de 500 ml, trés baldes, trés colheres de sobremesa de
fermento bioldgico, quatro colheres de sopa de agUcar, quatro colheres de sopa de farinha de
trigo, fita adesiva, agua morna e um funil. Enumerei as garrafas de um a trés para facilitar a
visualizacdo dos resultados. Na garrafa nimero 1 coloquei 200 ml de agua morna e duas
colheres de sopa de acgucar, na garrafa nimero 2 coloquei 200 ml de agua morna, e duas
colheres de sopa de farinha de trigo e na garrafa nimero 3 coloquei 200 ml de 4gua morna,
duas colheres de sopa de aclcar e duas colheres de sopa de farinha de trigo, logos apds
coloquei uma colher de sobremesa de fermento bioldgico em cada uma das garrafas com a
ajuda de um funil. Em seguida vedei todas as garrafas com balGes e fita adesiva ao redor do
seu gargalo. Observamos 0 que aconteceria nos proximos 15 minutos.
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A experimentacdo propicia ampliar o conhecimento dos alunos como ressalta
Carvalho etal. (1998, p. 52):

de uma perspectiva construtivista, ndo se esperaque, por meio do trabalho pratico,
0 aluno descubra novos conhecimentos. A principal funcdo das experiéncias é,
com a ajuda do professor e a partir das hipéteses e conhecimentos anteriores,
ampliar o conhecimento do aluno sobre os fendmenos naturais e fazer comque ele
as relacione com a suamaneira de ver o mundo.

As atividades praticas exercem um papel fundamental na construgdo do
conhecimento e do pensamento critico interpretando os resultados e expressando suas
duvidas e opinides.

Resultados e Discussao

Com este experimento conseguimos Vvisualizar como o processo de fermentacédo
acorre com a mistura de agucar e fermento que produz o gas carbdnico. A &gua morna
facilita o contato entre as particulas de fermento e agUcar.

A fermentacdo ocorre com a combinacdo de leveduras, agucar e agua, logo na
garrafa 3 que continha &gua, fermento, aclUcar e farinha o baldo encheu mais porque
ocorreu a liberacdo de gas carbonico e etanol, e sdo esses ingredientes que fazem o pao
dobrar de tamanho no seu processo de fabricacdo. Ja na garrafa 1 e 2 faltou um desses
ingredientes, portanto ndo ocorreu a liberagdo de gas carbdnico e etanol
consequentemente ndo encheu o baldo. Segue a foto abaixo demostrando o resultado do
experimento:

Figura 1: Resultado do Experimento

Fonte: Arquivo pessoal do aluno - Dahmer,2022
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Ressalto também que o experimento aqui descrito foi de facil realizacdo com
materiais acessiveis facilitando o manuseio e a aprendizagem sobre a fermentagao.

Conclusao

Com este experimento foi possivel visualizar o processo de fermentacdo, e é assim
que acontece na fabricacdo de pdes e outros produtos que utilizam 0S mesmos processos para
a producdo de gas carbénico.

A aula pratica experimental tem bons resultados para a aprendizagem, pois através
dela tem-se a oportunidade de manusear os materiais e verificar 0s seus resultados com mais
precisdo além de poder visualizar o processo como um todo, despertando mais interesse e
curiosidades sobre o assunto.
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